
دعوة للترشح
للانتفاع بتكوين قصير المدة في مجال الفندقة و فن الطهو 

 

تقديم الترشحات في أجل
أقصاه يوم 25 سبتمبر 2022
فترة التكوين:بدايةً من شهر

أكتوبر إلى نهاية شهر ديسمبر
2022

المهلة الزمنية:
 

 

خدمات الطوابق
مطعم / حانة

مطبخ
 

تكوين مجاني 
منحة شهرية طيلة فترة

التكوين
حظوظ وافرة للحصول على

فرصة عمل في فندق
شهادة تكوين

الإمتيازات :
8 أسابيع في مركز تدريب 

بتونس أو نابل أو سوسة
4 أسابيع تدريب في  فندق

تدريب عالي المستوى
لمدة 12 أسبوعًا

 
 



مجانية التكوين 

منحة شهرية طيلة فترة التكوين 

التكفل بمصاريف الاكل والإقامة للمقبولين الذين هم خارج ولاية مركز التكوين،  

تربص تطبيقي بمؤسسة لمدة شهر في أحد النزل

فرصة انتداب للعمل بتونس في  نزل أو أي مؤسسة تنشط في قطاع السياحة  في المنطقة

GIZ(المنظمة الألمانية للتعاون الفني) ومركز التكوين و FTH شهادة تكوين موقعة من الجامعة التونسية للنزل

اسمك,عمرك ورقم هاتفك 

تفاصيل الاتصال الخاصة بك (البريد الإلكتروني والهاتف)

التخصص الذي يهمك أكثر (خدمة الغرف، مطبخ ، مطعم /حانة) 

مكان مركز التكوين المفضل (تونس أو نابل أو سوسة)

شرح موجز لدوافعك لاختيار مجال التكوين (خدمات الطوابق أو مطبخ أو مطعم / حانة) 

العمر: بين 18 و 36 سنة 

لا يشترط التكوين المسبق في مجال النزل

المستوى الدراسي لا يقل عن السنة السادسة من التعليم الابتدائي 

-الباحثين عن شغل أو الراغبين في إعادة التأهيل المهني (مع ضرورة التسجيل بمكاتب التشغيل والعمل المستقل قبل القيام

بعمليات التكوين)،

-الرغبة في التكوين و الاستعداد للتنقل للعمل خارج مكان الاقامة، الانفتاح على الثقافات الأخرى، وحس خدمة الحرفاء،

مشاركة المرأة محبذة ، 

المعرفة الأساسية بلغة أجنبية واحدة على الأقل

إذا كنت مهتمًا بفرصة تكوين مجاني لمدة 12 أسبوعًا في الفندقة / فن الطهو ، فلا تتردد في التسجيل و تحميل سيرتك الذاتية على

المنصة https://candidatures.aneti.tn/app/inscription/1   في أجل أقصاه  يوم 25 سبتمبر 2022 وتضمين بياناتك التالية :

ستستفيد من :

معيار الاختيار :

https://eur01.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fcandidatures.aneti.tn%2Fapp%2Finscription%2F1&data=05%7C01%7Coussama.ayadi%40giz.de%7Cb1c4872a98b34798efc908da8f50fec6%7C5bbab28cdef3460488225e707da8dba8%7C0%7C0%7C637979875275087629%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000%7C%7C%7C&sdata=vU68HtAiAAEdENDUGGyKIGmfI%2BE%2Bm7HZosv7rPmO1Lw%3D&reserved=0
https://eur01.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fcandidatures.aneti.tn%2Fapp%2Finscription%2F1&data=05%7C01%7Coussama.ayadi%40giz.de%7Cb1c4872a98b34798efc908da8f50fec6%7C5bbab28cdef3460488225e707da8dba8%7C0%7C0%7C637979875275087629%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000%7C%7C%7C&sdata=vU68HtAiAAEdENDUGGyKIGmfI%2BE%2Bm7HZosv7rPmO1Lw%3D&reserved=0


  سواء يسير مؤسسته او يترأس فريق عمل بالمطبخ يمكنه تامين وجبات اكل متنوعة وبكميات متفاوت وبالجودة المطلوبة
كما يشرف على تسير المطبخ من اعداد المستلزمات اليومية ومراقبة المخزون مع ضمان تسيير فريق العمل حسب الحاجة

بسلاسة واريحية وخاصة خلال أوقات الذروة 

يمكن للطباخ ضمان ترقية مهنية فالارتقاء من صنف الى اخر تؤمنه له كفاءته المهنية وقدرته على التواصل مع كافة

 المتدخلين
مهنة مطلوبة بشدة في سوق العمل.

 

وصف المهن المعروضة للتدريب قصير المدى:

 العامل بالطوابق يمثل الواجهة الامامية للمؤسسة المشغلة فهو مؤتمن على خصوصيات الحرفاء مع التقيد التام بشروط حفظ
الصحة كما له حرية نسبية في كيفية تنظيم عمله حسب تقييمه لرغبات الحريف 

مهنة مطلوبة بشدة في سوق العمل.

إتامين خدمات المطعم بمختلف اصنافه من اعداد القاعة والالتزام بقواعد حفظ الصحة واستقبال الحرفاء ببشاشة مع مرافقتهم

لاختيار طاولة الاكل حسب البروتكول المعتمد كما يتعهد بالإجابة على تساؤلات الحرفاء حول الوجبات المتوفرة كمكوناتها

وخصائصها 

       يمكن أن يتم توظيفه مباشرة من قبل النزل والمطاعم بمختلف اصنافها وكذلك المؤسسات المتوفر بها خدمة المطعم
كالمستشفيات والمؤسسات التربوية او الشركات المؤمنة لتقديم الاكلات الجماعية 

 
مهنة مطلوبة بشدة في سوق العمل.

مطبخ:

مطعم / حانة:

خدمات الطوابق:

سيتم ترتيب جميع المترشحين تفاضليا وفقا لجدول مقاييس معد للغرض بناء على معايير الاختيار المذكورة أعلاه،
ودعوة المترشحين المقبولين أوليا لإجراء محادثات انتداب مع المهنيين في المجالات المطلوبة.


