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Programme de l’atelier de formation sur l’élevage du Tilapia du Nil 

 

El Hamma (Gabès), du 25 au 27 Décembre 2018 

 
1ière Journée : 25/12/2018 

8:30-9:00   Inscription des participants 

9:00-9:30 Ouverture de l’atelier par M. le Directeur Général du CTA 

9: 03 -10:00 Présentation et introduction (Houcine LAOUAR, CTA) 

10:0-10:30 
Stratégie nationale et procédures d’installation des projets aquacoles (Naoufel BEN 

ROMDHANE, DGPA)  

10:30-11:00 Incitations fiscales et financières en aquaculture (Rym HADDAOUI, APIA) 

11:0-11:30 Pause-café 

11:30-12:15 Nutrition et alimentation aquacoles (Mohamed Salah AZAZA, INSTM) 

12:15-13:00 
Reproduction, élevage larvaire, alevinage et grossissement du Tilapia du Nil (Mohamed 

Naceur DHRAEIF, INSTM)  

13:00 –13:30 
Conception des cages et des étangs d’élevage du Tilapia (Sami MILI, ISPA ; Houcine 

LAOUAR, CTA) 

13:30-14:30 Déjeuner 

14:30-15:15 Aspects sanitaires et zoosanitaires en aquaculture (Mahdi SOULA, CTA) 

15:15-16:00 
Aspects économiques et commerciaux de l’élevage du Tilapia (Lamia BARHOUMI, 

CTA) 

19 :00 Diner 

2ème Journée : 26/12/2018 

8:30-9:00 
Départ vers la station expérimentale de pisciculture continentale de Bechima (El 

Hamma, Gabès) 

9:00-9:30 
Présentation de la station et constitution des groupes du travail (Houcine LAOUAR, 

CTA) 

9:30 - 14:30  

-  Fabrication et utilisation des aliments (Houcine LAOUAR, CTA) 

- Gestion de géniteurs, collecte et transfert des larves, calcul de fécondités, élevage 

larvaire, alevinage, comptage, tri et sexage (Houcine LAOUAR, CTA) 

14: 30 - 15:30 Déjeuner  

3ème Journée : 27/12/2018 

8:30 – 10:30 Départ vers la ferme pilote d’aquaculture (Menzel Cheker, Sfax) 

10:30 -13:30 Visite et travaux pratiques à la ferme pilote d’aquaculture  

13: 30 - 15:00 Déjeuner, Evaluation et clôture de l’atelier 

 

 
Lieu : Hotel Ayed (El Hamma, Gabès). Prise en charge à partir du lundi 24/12/2018 (15h:00) 

 

 


