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* Mentions obligatoires (sts/ Jia)

Concours Tunisien des Produits du Terroir
Tél: +216 71 771 300 Email: concoursterroir@apia.com.tn
Site web: www.concours-terroir.tn  Facebook: Concours Tunisien des Produits du Terroir
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II. Données sur le produit - (z.siall Jsa cliara) :

1. Catégorisation des produits pour I’édition de 2019 ( 2019 i cilaliall Cisiual 4aiY):
Les produits qui seront acceptés a cette edition du concours doivent obligatoirement faire partie des catégories
et sous-catégories suivantes. Tout autre produit sera automatiquement rejeté.

(.0 5bmd) wises o) g o siia JS 5 A Cilniiall Ciyiaai Aa5Y (anin Ly g 25 500 (e 5y 5al) o3 JDIA Ll 58 diaes L crilavinall)

Catégories

it d’olive

A) Olives et Huiles

B) Fruits et Plantes
aromatiques

C) Produits d’origine
animale

D) Légumes

E) Produits a base
de céréales

o83 s 05

A-1 Olives de table
(AUl ¢ 5 )

A-2 Huile d’olive
conventionnelle
(T3 TS

A-3 Huile d’olive
biologique

(st sd) 53l cu )
Sous-

catégories A-4 Huile d’olive

aromatisée”

(Sl 05330 <y 3)

o A il

() il g (D)

B-1 Dattes branchées
conditionnées
(Adea ) 5a%)

B-2 Fruits séchés’
(R J32)

B-3 Confitures
et Sirops de fruits
(Bl 5 G 5a2a)
B-4 Jus de fruits frais®

B-5 Vinaigres
(J2)
B-6 Eaux florales®

(a3 el

B-7 Dérivées des
Dattes®

(el Gl (on latie)

C-1 Miels
(d==)

C-2 Fromages
(Ca¥)

C-3 Conserves de
sardine a 1’huile d’olive
o 30 A ) Sllles)
(s

C-4 Produits de la péche
salés /marinés et/ou
séchés
o) aall claic)
(i 5f/ 5 dalas

C-5 Produits carnés
salés/marinés et/ou
séchés’
dales o) yeall o galll Cilaiia)
dddae 4 /5

(o)

D-1 Harissa conserve
(lxe Ay ya)

D-2 Harissa
traditionnelle a
I’huile d’olive

Sy o AlEs Ay ja)
(s

D-3 Salade méchouia
(L s D)

D-4 Semi-conserves
de légumes marinés
et/ou salés
( jadl \U_UJ'M)

D-5 Coréte en poudre
(a5l

D-6 Hrous
(ba®)

(2ol aladia

E-1 Couscous a base
de blé ou orge
(e o b oSS

E-2 Bsissa a base de
blé ou orge
(s o) ead Asiny)

1: Les produits qui seront acceptés dans la catégorie des olives et huiles d’olive doivent étre obligatoirement des variétés

locales (Exemple: Chetoui, Chemlali, etc.)

(ot 5 (oladll 5 (5 5380 Jio dylaa dibiaal o LIS Alia 55 0 Cang 5 plalall o2 (8 Led g hans AU (5 31 5 (s ) claina)

2: Les huiles d’olive aromatisées doivent contenir des aromes 100% naturels tels que le romarin, le thym, I’ail, le citron,

I’orange, etc. (W e s JEall s o salll g o fll 5 sie 315 daad) JS) Jie il 96100 CleSs o 3 lanall (5 3l sy (g 5ind Of any)

3: Les tomates séchées font partie de la sous-catégorie fruits séchés .

(iiaall ) clatiad e il Caioatl) ) ddin) plalolal) i)

4: Les jus de fruits frais doivent étre constitués d’un fruit unique (jus de citron, jus des dattes, jus de grenades,...). Les

mélanges de jus de fruits ne seront pas acceptés.
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5: Les eaux florales acceptées dans cette édition sont: L eau de géranium: I’eau de fleur de bigaradier« I’eau d’églantier et

I’eau de rose. (2515 sl s o 315 2l ylaall ;o8 5 5 5all 28 SIS Led 58 2o 1)l JY) olia)

6: Les dérivées des dattes acceptées dans ce concours sont exclusivement les cafés de dattes et les pates de dattes.

(ol A o el (5535 568 (A 5 kaliall o2 (A Led 5 s A ) sal) iliiia)

7: Les produits carnés salés marinés et/ou séchés doivent étre des produits typiquement tunisiens tel que le Kadid

(28 i i sl 203301 Gl i1 (e i (5S35 () Gang Aalaall 5 Adiaall o salll cilaiig)

8: Les produits qui seront acceptés dans la catégorie des produits a base de céréales doivent étre obligatoirement faits

avec du blé ou orge cultivés en Tunisie.
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Pour chaque produit en compétition, priére de remplir une fiche produit séparée. Un producteur peut remplir autant de fiches qu’il souhaite.
5 il ALy 8 gria JS AdliSe cilaZio Suny 45 jLiial] gubiiens riin JS ity g 5 pbilial) 5 & e g gia SO Sutn) g ALl suani Al

Fiche Produit N°....

Zone reservee a | ’administration du concours
SJALMJ/‘;;IAJ]} J/J::‘/Mm 4aliva

Code Produit :

\Y

2.1 Caractéristiques du produit (Z siiall ciluals):

Sous-catégorie Nom du produit | Nom commercial | Labels /certifications Lieu g?;gzirﬁ?;'ion du
& Al dulail) Zsiiall ansd ol A 33 gall cladle L) PR
Exemple : (C-1) Miels Miel de thym Abeille souriante BIO Kairouan (Ousletia)
e e uue Lol dailf > slay (2Dl sll) s il
o AOC
oIP
(oo | e | e, oBIO | oo, )
o FQLT
OAutres : ..............
Autres particularités (sl cluald) :
ANNEE de ProdUCTION (oY) A ) e e
Quantité de production annuelle du produit (sl ZEYI) 1,

Autres commentaires (o) Clandle) &

2.2 Composition du produit (z siiell £us 4):

Matiéres premiéeres /

Fournisseur de la matiere

ingrédients Pourcentage de premiére ( 2334l) Lieu de production de la
Zsilal) ol g<a Chaqueﬂmgredﬁlent NB : Préciser le nom du fournisseur ou matiere premiere
NB : Enumérer tous les ingrédients | (195 JSI 4 silall dpudl) indiquer "Production propre ” U ddhia
£ iall S gian S il Ll ol 35 jall S5
Exemple :- Figue () 70% Production propre (u= #Li) Beja (Djebba) - (4=-) b
- Sucre (<) 30% Marché (.5s/) =

2.3 Etiquette du produit (7 siiel! Luilit)s Lib):

Le producteur doit transmettre avec le bulletin d’inscription un spécimen d’étiquette du produit qui doit contenir
au moins les informations obligatoires existantes sur le modele ci-dessous :
rolial 3 paill e 33 g sal) el Y1 il sbaall e Y e (5 giad o) cany il 5 gz sl Atae 8Ly Jl ) il e a5y

Nom Commercial/ s_taill a¥!

Ingrédients
Date de fabrication




2.4 Analyse de salubrité du produit (7 sialf Ledew Jullas) -
= Le producteur participant au concours avec des produits d’origine animale (fromage, produits de la
péche et produits carnés) devra joindre obligatoirement une copie de I’agrément sanitaire selon ’arrété du
26 Mai 2006 fixant les modalités du contréle sanitaire vétérinaire, les conditions et les procédures d’octroi de
I’agrément sanitaire des établissements de production, de transformation et de conditionnement des produits
d’origine animale. En outre, Pour ces mémes produits, le producteur devra également présenter les derniers
rapports d’analyses relatifs au lot du produit concerné. ‘
Oe Aa 385 o el Clatia g gl aall Cilatie s Ja¥iS s dhal o Claiiaeg 3,k 8 & Ll i) e cany)
Lnall dialadll mie el jal s 4 slaul) Lmall 481l Lag yd 20my 2 2006 sle 26 3 & 3all o sms el L 5 I3 5 daual) daluaal)
il siiall dndoy Adleial) 4y yuaad) Jailacl) Cuoa apads Wyl giiall e oy (LS | 3 san daaal (o Claiiall {amis J a5 e ) cliinall
(Al

= Pour les autres produits (autres que produits d’origine animale), Les producteurs pourront éventuellement

joindre les derniers rapports d’analyses relatifs au lot du produit concerné.
(Ainal) claiial) dads dadloy Allaiall 4y pdial) Jallail) AN aiiall Jus o Gresiong ¢ gan Jaal e Ailiia ) Cilacinall 480 dailly)

2.5 Acceptation du produit au concours («iadisl/ e Lislasl):

= En fonction des indications fournies sur le présent bulletin, la commission d’homologation décide de
I'admission ou du refus de votre produit au concours.
(il oz giiall by ol Jod laiiall e Zialaall dind ) 5 cladiall cila sbeal) ) 13L550)

= Pour chaque produit admis au concours, le producteur recoit une confirmation écrite et sera contacté par le
comité régional, qui est constitué d’un membre du CRDA et d’un membre de I’APIA, de chaque gouvernorat

pour I’envoi des échantillons.
On sae (e 435Sl A peal) Lialll 35k (e Adle) by Llad sl el Al 6 laliad) & AS LAl Al gl oy o siie JSU Al
(a5 3 A = siial) e Jus ) Sl Gl LYl (im sl A 1 4y seall 5 1oy 5 dm D) Lpaiall 4 gl ol

= Pour chaque produit non accepté au concours, le producteur recoit une lettre écrite qui explique les raisons du
refus et sera récupérée chez les comités régionaux.
(:LUQ.AJ\ uhﬂ\wwefgjuas‘)l\ u@\cﬁﬁ%&»\yéﬂ\uﬁﬁ:\sﬁ)j:ahd\uﬁrts‘)wuﬂ)eﬁgcjﬁudﬁwh)

2.6. Echantillons et livraison du produit (S tdelf cilatiall adicly cilial)) -
= Les produits admis, accompagnés des documents exigés dans le courrier de confirmation, doivent étre livrés
au comité régional du gouvernorat concerné.

(A5 0S5 5 s pal) T sl Al 1) byl s 88 5 gl 58 o 3 il Jus )

= Le producteur sera informé par le Comité régional du planning de livraison des produits.
(Ol 2e ) (55 Al 4 seall Glalll ) Sliell ol die ) 50 Jus )l o)

= Les échantillons doivent étre fournis dans leurs emballages d’origine. Un minimum de trois (03) échantillons
est nécessaire afin de permettre les dégustations ainsi que les éventuels prélevements pour le contréle de
qualité. Exemples : 500 g de fromage frais, a pate molle ou a pate dure; 3x250 g d’olive, 3x400 g de confiture
ou robb, 3x250 ml huile d’olive, 3x250g de harissa ; 3 x125g de conserve de sardine ; 3 x 250 g miel; 3 x

500g de couscous, 3 x 500g de bsissa.
G553l ALl A4S e 3 IS 84S jLaall claiiall Ju 5 () g LS s IS8 A sina s Al 0555 O g Ll ) o ) el
¢ Gl G alpe 250x3 ¢ bl i okl Gaall ¢ gzl el (e ale 500 ALl (335all A8 ey ALl Aiaall ciliall 30
250 x 3 ¢ aleall (o puall ol 12553 dasedl el )2250%3 ¢ il Cuy e de 250%3 ¢ sy sl el (e al e 400%3
Al Gl e 500 % 3 ¢ (eSSl e al e 500 X 3 cJue bl 2



2.7 Les piéces a fournir avec le bulletin d’inscription (e Blby Lalad &ltipal) -

o Copie de la carte d’identification fiscale du producteur (Asball oy i) AUy (e A3

0 Copie de I’étiquette produit (z stiell 4:i2all A8l (e d33)

0 Copie de I’agrément sanitaire pour les produits d’origine animale (fromage, produits de la péche, et produits
carnés) (psslls ) anall cilatie s LS s Jaal (o claiiall Lpaall Aaladll (e da)

o Copie des derniers rapports d’analyses relatifs au lot du produit concerné pour les produits d’origine animale
(fromage, produits de la péche, et produits carnés)

(psalll Claia s (5 saall el clatio s GLaYIS g Joal (g cilatiall Cilisal) Zadsy Aabeiall &y pal) Jatll AT (he A3nsi)

o Copie des labels et certifications (IP, AOC, BIO, FQLT, etc.) (325l ladle (e da)

2.8 Acceptation des conditions (4 &Ll so/sds ol iilY)):

Par sa signature, le producteur accepte de se conformer au reglement du concours, disponible sur les sites web :

www.apia.com.tn et www.concours-terroir.tn ou auprés des comités régionaux. Il atteste également de

I’exactitude des données fournies.

:Cﬁ\}d\ e Bodgiadl el aV¥l ddy lde (e saidl E)LUAJ\ e 8 aen G:\.Ld\ e)'ﬂ:' ALl eda ‘_Ac @ﬂjﬂb )
(Lot 1) il laall daiay o 51l LS 4 sead) glalll sl 5 www.concours-terroir.tn s www.apia.com.tn

Date (Z4) : Signature (sbas¥') :

Tout dossier ne contenant pas toutes les informations et les documents exigés, sera automatiquement rejeté.

Ll o slua) afy 4y gllaal) Gl gl) o) cilaglaall Ao (5 giay ¥ cila JS

Commentaires du comité régional (dasga Aiall) clada):

Membres du comité (4 sea) aalll sloach) Signatures (sbzsy!)
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